
Sehr geehrte Gäste, 

für die Lieferung der Speisen, benötigen wir Ihre Adresse und Telefonnummer. 

Das Geschirr und Speisebehälter bitte am nächsten Tag gereinigt wieder zurück.  

Speisereste und nicht ausreichend gereinigtes Geschirr (Speisebehälter) behalten 

wir uns eine Nachberechnung vor.  

 

Leihgeschirr für Suppe 1,40 Euro pro Pers. 

Leihgeschirr für Hauptgang 1,90 Euro pro Pers. 

Leihgeschirr für Dessert 1,00 Euro pro Pers. 
 

Für die Lieferung/Abholung fallen folgende Kosten je Weg an: 

10,00€ Schüttorf 

14,00€ Bad Bentheim 

12,00€ Salzbergen 

18,00€ Nordhorn oder nach Aufwand.  
 

Die verbindliche Personenzahl bitte 3 Tage vorher telefonisch oder Mail angeben. 

(nicht WhatsApp, Facebook, Instagram...) 

Die Bezahlung erfolgt per Rechnung und Überweisung (keine Barzahlung). 

 

1= Eier, 2= Fisch, 2= Krebstiere, 4= Milch, 5= Sellerie, 6= Sesam, 

7= Schwefeldioxid und Sulfite, 8= Erdnüsse, 9= Glutenhaltiges Getreide, 

10= Lupine, 11= Schalenfrüchte, 12=Senf, 13=Sojabohnen, 14= Weichtiere 
 

Freiwillige Angabe: Trotz größter Sorgfalt können geringe Spuren  

der 14 Hauptallergenen nicht gänzlich ausgeschlossen werden! 
 

Gaststätte Venhaus 

Hans-Joachim Venhaus 

Salzbergener Straße 89 

48465 Samern 

05923 1820 

info@gaststaette-venhaus.de 

www.gaststaette-venhaus.de 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Telefon: 05923 1820 

 

 

http://www.gaststaette-venhaus.de/


Extras___________________________________________________ 

Extras___________________________________________________ 

Extras___________________________________________________ 

Geschirr/Besteck: ja          nein 

Lieferung: ja        nein  Abholung: ja        nein 

 

Hauptgericht 
 

Schweinefilet im Bacon Mantel | Zander 
Petersilienkartoffeln | Bratkartoffeln | Bratensoße | 

Zitronen-Limettensauce | Salat *26,80€ 
2,3,12,14 

 

Rinderrouladen | Hähnchenbrustfilet  
Kroketten | Petersilienkartoffeln | 

Bratensauce | Salat *24,50€ 
4,5,9,12 
 

Schnitzel vom Hähnchen und Schwein  
Kroketten | Bratkartoffeln | 

Champignonrahmsoße | Salat *21,00€ 
1,4,5,9,10,12 
 

Tafelspitz | Hähnchenbrustfilet  
Petersilienkartoffeln | Kroketten | Zwiebelsauce | 

Salat *24,80€ 
4,5,12 
 

Rinderrouladen | Schweinefilet überbacken 

mit Camembert und Preiselbeeren | Rösti | 

Kartoffeln | Bratensoße | Salat *27,50€ 
4,5,9,7,12 
 

Hirschgulasch und Schweinekrustenbraten 

Schmorzwiebeln | Pilze | Spätzle | Kartoffeln | 

Bratensoße | Rotkohl *25,00€ 
4,5,9,10 
 

Grünkohl # 

Grünkohl | Geräucherte Mettwurst | Kassler |  

Minihaxen | Bratkartoffeln *22,00€ 
5,7,9,12 

 

*Mindest Bestellmenge ab 15 Portionen, Max. nur 1 Hauptgericht. # Saisonabhängig 

 

vegan* 

Penne | Gemüse | Frühlingsröllchen 17,80€  
5,7,9        Mindestens 2 Portionen

  

 

vegetarisch* 
Gemüsebratlinge | Dip | Penne 18,50€ 
1,4,5,9

 
        Mindestens 2 Portionen 

* nur in Verbindung von mind. 15 Portionen eines Hauptgerichtes. 

 

Suppen 0,5 Liter pro Person (mind. Bestellmenge 5 Liter) 

Hochzeitssuppe 7,50€  
1,4,5 

 

Gulaschsuppe 7,50€ 
5,9 

 

Käsesuppe mit Hackfleisch und Lauch 7,50€ 
4,5,9 

 

Dessert 

Herrencreme 6,50€ 
1,4,9,11 
Weiße Schokocreme mit Fruchtspiegel 6,50€ 
1,4,9,11 
 

Preis zusätzlich: 

Mayonnaise, Ketchup oder Senf wird extra berechnet. 

Für Soßen, Petersilienkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten oder Salat berechnen wir 

3,50€ pro Person. Kartoffelgratin, Rosmarienkartoffeln oder Gemüse 4,50€ pro 

Person. (Nur in Bestellmenge des Hauptgerichts.)  

Alle Angaben ohne Gewähr. Gültig ab März 2024. 
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